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Zum Offnen nicht an den Tragegriffen ziehen!

Do not pull on the handles to open!

(o> Ne tirez pas sur les poignées pour ouvrir
le sac a bain-marie!

K otevieni netahejte za uchal

Erwdrmen im Wasserbad
zum Schmelzen von Schokolade max. 60 °C
Wassertemperatur empfohlen

Warming up in a pot of hot water

a water temperature of max. 60 °C is recommended

for melting chocolate
(o Réchauffer au bain-marie

pour faire fondre du chocolat avec une tempé-

rature de I'eau recommandée a 60 °C max.
= OhFivéni ve vodni lazni

k rozpousténi ¢okolddy se doporucuje vodni

|azen tepld max. 60 °C

Produktinformation
Product information

Fiche produit G
Informace o vyrobku Ces>

Wichtige Hinweise

. @935% Der Schmelzbeutel ist fiir einen

‘ Temperaturbereich von -30 °C bis
+230 °C geeignet.

. Der Schmelzbeutel ist fiir den
& &

Gebrauch im Gefriergerdt geeignet.

. “ ﬁ) Stellen Sie den Schmelzbeutel
Q ‘Q nicht in offene Flammen, auf

Herdplatten, auf den Boden des Backofens
oder auf andere Warmequellen.

. Q Schneiden Sie im Schmelzbeutel
% keine Speisen und verwenden Sie

keine spitzen oder scharfen Gegenstande
darin. Der Artikel wird dadurch beschddigt.

Fassen Sie den heifen Schmelz-
beutel nur mit einem Backhand-
schuh o.A. an.

. @ Der Schmelzbeutel ist spiilmaschinen-

geeignet. Sortieren Sie ihn aber
nicht direkt iber den Heizstdben ein.

« Der Artikel ist konzipiert zum Schmelzen von

Schokolade und Butter sowie zum Erhitzen
von Flissigkeiten, wie z.B. Milch oder Sofen,
im heifen Wasserbad oder in der Mikrowelle.
Er eignet sich auch zum Aufwarmen im
Backofen.

« Befiillen Sie den Schmelzbeutel hochstens

bis zur max-Markierung.

- Sie kbnnen den Schmelzbeutel zum

Schmelzen/Erwarmen offen lassen oder

mit den Druckkndpfen verschliepen.

Der geschlossene Beutel ist jedoch nicht
auslaufsicher. Lagern bzw. transportieren Sie
ihn daher immer aufrecht, sodass der Inhalt
nicht auslaufen kann.

« Vorsicht beim Offnen des Schmelzbeutels

nach dem Erwdrmen: Der Beutel ist heif und
ggf. kann Dampf austreten. Es besteht
Verbrennungs-/Verbriihungsgefahr!

« Ziehen Sie zum Offnen nicht an den Trage-

griffen, sondern immer direkt an der Druck-
knopfleiste. Die Tragegriffe sind nur zum
Transport vorgesehen und kénnen bei
ibermapigem Zug reifen.

« Durch Fette kann es nach einiger Zeit zu

dunklen Verfarbungen auf der Oberflache
des Schmelzbeutels kommen. Diese sind
weder gesundheitsschddlich noch beein-
trachtigen sie die Qualitdt oder Funktion
des Artikels.

Bei Verwendung im heifen Wasserbad:
+ Hangen Sie den Schmelzbeutel immer mit

einem Kochldffel in einen ausreichend
gropen Topf, wie unter ,Erwdrmen im Wasser-
bad" abgebildet. Der Schmelzbeutel darf
nicht auf dem Topfboden aufstehen oder
an der Topfwand anliegen!

- Fiillen Sie so viel Wasser in den Topf, dass

der Inhalt des Schmelzbeutels sich unterhalb
der Wasseroberfldche befindet, jedoch kein
Wasser oben in den Beutel hineinlaufen kann.

+ Wenn Sie den Beutel nicht komplett gefiillt

haben, ist der Inhalt unter Umsténden zu
leicht, sodass der Beutel im Wasserbad
aufschwimmt. Senken Sie dann den Wasser-
stand im Topf oder fiillen Sie mehr Inhalt in
den Beutel.

« Achten Sie insbesondere beim Schmelzen
von Schokolade darauf, dass kein Wasser in
den offenen Schmelzbeutel spritzt.
Zartbitter- und Bitterschokolade nicht Giber
50 °C, Vollmilch- und weipe Schokolade nicht
tiber 45 °C erhitzen!

+ Legen Sie keinen Deckel auf den Topf, da
sonst der Dampf nicht entweichen kann.

Reinigen

D> Reinigen Sie den Schmelzbeutel vor dem
ersten und direkt nach jedem Gebrauch
griindlich mit warmem Wasser und etwas
Spiilmittel.
Verwenden Sie dabei keine spitzen oder
scheuernden Hilfsmittel, um das Silikon-
material nicht zu beschddigen.
Der Artikel ist auch spiilmaschinen-
geeignet.

D> Lassen Sie den Schmelzbeutel griindlich
trocknen, bevor Sie ihn wegrdumen.

Important notes

* (pzec The melting bag is suitable for
@’ ¢ temperatures between -30 °C and
+230 °C.

« =N\ The melting bag is suitable for use in
the freezer.

. “ ﬁ) Do not place the melting bag
over open flames, on the hob,
on the base of an oven or on other sources
of heat.

. Q Do not cut any food in the melting
bag and do not use any sharp or
pointed objects. This will damage the
product.

Always take hold of the hot melting
bag with oven gloves or similar.

. The melting bag is dishwasher-safe.
However, do not place it directly
over the heating elements.

+ The product has been designed for melting
chocolate and butter as well as for heating
up liquids such as milk or sauces in a pot
of hot water or in the microwave. It is also
suitable for warming up food in the oven.

« Only fill the melting bag up to the max mark.

« To melt/warm up food, you can either leave
the melting bag open or close it with the
snap fasteners. However, the bag is not
leakproof when closed. For this reason,
always store/transport it upright to make
sure the contents do not leak.

+ Take care when opening the melting bag
after warming it up: The bag is hot and
steam may escape. There is a risk of
burns/scalds!

+ To open the bag, always pull directly on
the snap fasteners, not on the handles.
The handles are only intended for transport
and can rip if pulled excessively.

« Over the course of time, grease may
discolour the surface of the melting bag.
This is neither harmful to your health nor
does it impair the quality or function of the
product.

For use in a pot of hot water:

+ Always hang the melting bag from a wooden
spoon in a large enough pot as illustrated
under "Warming up in a pot of hot water".
The melting bag must not touch the
bottom or lean against the side of the
pot!

« Fill the pot with enough water so that the
contents of the melting bag are below the
surface of the water, but no water can get
into the bag through the top.

- If you have not filled the bag completely, the
contents may be too light in weight, causing
the bag to float to the top of the water. If this
happens, decrease the water level in the pot
or add more contents to the bag.

+ When melting chocolate in particular,
make sure that no water splashes into the
open melting bag. Do not heat up dark
chocolate with a cocoa content above 50%
at temperatures higher than 50 °C, and do
not heat up milk chocolate and white choco-
late above 45 °C!

+ Do not cover the pot with a lid, as this will
prevent steam from escaping.

Cleaning

D> Clean the melting bag throughly with
warm water and a little washing-up liquid
before using it for the first time and
immediately after every subsequent use.
To avoid damaging the silicone material,
do not use any sharp or abrasive products
for cleaning! The product is also
dishwasher-safe.

D> Allow the melting bag to dry thoroughly
before storing it away.
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Remarques importantes
* (o Lesac a bain-marie est concu
@'” ¢ pour une plage de température
de -30 °C a +230 °C.

. Le sac a bain-marie est adapté
¢#%) 3 une utilisation au congélateur.

. “ ﬁ) Ne placez pas le sac a bain-
Q (@ marie sur des flammes nues,
des plaques de cuisine, au fond d'un four
ou sur d'autres sources de chaleur.

. Q Ne coupez pas d'aliments dans
% le sac a bain-marie et n'utilisez

pas d'objets pointus ou coupants. Vous
risqueriez d'endommager l'article.

Ne prenez le sac a bain-marie
qu'avec des gants de cuisine
ou autres objets similaires.

. Le sac a bain-marie peut étre lavé
au lave-vaisselle. Veillez toutefois
a ne pas le placer directement sur les résis-
tances.

« Larticle est concu pour faire fondre du cho-
colat et du beurre ainsi que pour réchauffer
des liquides tels que du lait ou des sauces
au bain-marie ou au micro-ondes.

Il est également adapté pour étre réchauffé
au four.

- Ne dépassez pas le repere max lorsque
vous remplissez le sac a bain-marie.

+ Vous pouvez laisser le sac a bain-marie
ouvert ou bien le refermer avec les boutons
de pression pour faire fondre ou en
réchauffer le contenu.

Le sac fermé ne signifie pas toutefois que
son contenu ne pourra pas s'en écouler.
Ainsi, stockez ou transportez toujours le
sac a bain-marie en position verticale pour
éviter tout écoulement du contenu.

- Soyez prudent lorsque vous ouvrez le sac
a bain-marie une fois chauffé: le sac est
chaud et de la vapeur peut s'en dégager
le cas échéant. Il y a risque de briilure!

- Pour l'ouverture, ne tirez pas sur les poignées,
mais toujours directement sur les boutons
de pression. Les poignées sont prévues
pour le transport uniguement et peuvent
se déchirer si elles sont trop sollicitées.

- Aufil du temps, les matiéres grasses peuvent
provoquer une coloration sombre de la sur-
face du sac a bain-marie. Cela ne nuit ni a la
santé, ni a la qualité, ni au bon fonctionne-
ment de l'article.

Utilisation au bain-marie:

- Posez toujours le sac a bain-marie passé
dans une spatule au-dessus d'une marmite
de taille suffisante, comme représenté sous
«Réchauffer au bain-mariey. Le sac a
bain-marie ne doit pas toucher le fond
ni la paroi de la marmite!

- Versez de I'eau dans la marmite jusqu'a
ce que le contenu du sac a bain-marie soit
immergé, en veillant toutefois a ce que I'eau
ne puisse pas entrer dans le sac par le haut.

- Sivous n'avez pas entierement rempli le sac
a bain-marie, il se peut que le contenu soit
trop léger et que le sac flotte a la surface.
Dans ce cas, remplissez moins la marmite ou
remplissez davantage le sac a bain-marie.

+ Lorsque vous faites fondre du chocolat,
veillez en particulier a ce que 'eau en
ébullition n'entre pas dans le sac ouvert.
Ne pas faire fondre le chocolat noir a plus
de 50 °C, et le chocolat au lait et blanc a
plus de 45 °C!

+ Ne placez pas de couvercle sur la marmite
car la vapeur ne pourrait pas s'échapper.

Nettoyage

D> Nettoyez minutieusement le sac a bain-
marie avant la premiére utilisation et
immédiatement aprés chaque utilisation
avec de I'eau chaude et un peu de liquide
vaisselle.

Ce faisant, n'utilisez pas d'accessoires
pointus ou abrasifs afin de ne pas en-
dommager le matériau.

Larticle peut étre lavé au lave-vaisselle.

D> Laissez le sac a bain-marie sécher
complétement avant de le ranger.
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DuleZité pokyny
* (f)rzoc SaCek na rozpousténi je vhodny
@’ “ Kk pouzivani pfi teplotéch od -30 °C
do +230 °C.

. Sacek na rozpousténi je vhodny
E#%) pro pouzivani v mraznicce.

. “ ﬁ) Nepokladejte jej do otevieného
Q @ ohné, na plotynky sporéku,

na dno trouby ani na jiné zdroje tepla.

. Q V sacku na rozpousténi nekrajejte
Z4dné pokrmy ani v ném nepouzi-
vejte Zadné $picaté ani ostré predméty.
Vyrobek by se tim poskodil.

. Na horky sacek na rozpousténi
@ sahejte pouze kuchyniskymi
rukavicemi nebo podobnym predmétem.

. Sécek na rozpousténi je vhodny

@ do mycky. Nepokladejte jej vSak
pfimo nad topna télesa uvnitf mycky.

- Viyrobek je koncipovan k rozpousténi Coko-
lady a masla a k ohfivani tekutin jako jsou
napf. mléko nebo omacky, v horké vodni
lazni nebo v mikrovinné troubé.

Hodf se také k ohfivani v troubé.

- SaCek na rozpousténi napliiujte maximélné
po znatku max.

- Sacek na rozpousténi miizete pri rozpousténi/
ohfivani nechat bud otevieny nebo jej zavit
pomoci drukd.

Zavieny sacek vSak neni tésny. Skladujte
a premistujte jej proto vZdy ve svislé poloze,
aby z néj nemohl obsah vytéct.

- PFi otvirani sacku na rozpousténi po
zahfivani bud'te opatrni: Je horky a mohla
by z néj pfipadné vystupovat para. Hrozi
nebezpeci popalenifopareni!

- K otevieni netahejte za ucha, ale vzdy
pfimo za liStu s druky. Ucha jsou urCena
pouze k premistovani a mohla by se pfi
nadmérném zataZenf utrhnout.

« Plsobenim tukt mizZe po Case dojit
k tmavému zabarveni povrchu sacku na
rozpousténi. Toto zabarveni vSak nenf
zdravi $kodlivé ani nijak neovliviiuje kvalitu
nebo funkci vyrobku.

Pri pouZivani v horké vodni lazni:

- SaCek na rozpousténi zavésujte vzdy pomoci
vareCky na dostatecné velky hrnec tak, jak
vidite na obrazku ,,OhFivéni ve vodni [azni".

Sacek na rozpousténi se nesmi dotykat
dna hrnce ani pFiléhat ke sténam hrnce!

- Nalijte do hrnce tolik vody, aby se obsah
sacku na rozpousténi nachdzel pod hladinou
vody, ale pfitom do néj shora nemohla
natékat voda.

- Jestlize s&cek dplné nenaplnite, miZe byt
obsah tak lehky, Ze sacek se bude ve vodni
lazni vznaset. V tom piipadé uberte vodu
a snizte tak vodni hladinu, nebo napliite
do sacku vetsi mnozstvi.

+ Pfedevsim pfi rozpousténi Cokolddy dbejte
na to, aby do otevieného sacku na rozpou-
Sténi nest¥ikala voda.

Jemné horkou a hofkou Cokolddu nezahti-

vejte na teplotu vyssi nez 50 °C, mlécnou

a bilou okoladu na teplotu vyssi nez 45 °C!
+ Na hrnec nepokladejte poklicku, protoze

jinak nebude moct unikat para.
Cisteni
D> Pred prvnim pouZitim a ihned po kazdém
dalsim pouziti saCek na rozpousténi
dtikladné umyjte teplou vodou a trochou
prostredku na myti nadobi.
Pfi umyvéni nepouZzivejte 7adné $picaté
ani abrazivni pomdcky, abyste neposkodili
silikonovy materidl. Vyrobek je vhodny
také do mycky.
D> NeZ sacek na rozpousténi uklidite,
nechte jej dikladné uschnout.

Y
www.tchibo.de/anleitungen
www.tchibo.de/instructions

www.frtchibo.ch/notices
www.tchibo.cz/navody

Made exclusively for:

Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.de « www.tchibo.ch
www.tchibo.cz



Informacje o produkcie

Informacia o vyrobku Gk Wazne wskazowki

Termékismertets (v * (frz0c Saszetka do roztapiania produktéw
Uriin bilgisi G @ “w kapieli wodnej nadaje sie do uzyt-
ku w zakresie temperatur od -30°C do +230°C.

. Saszetka nadaje sie réwniez do
&%) uzytku w zamrazarce.

. “ ﬁ) Nie wystawiac saszetki
na dziatanie otwartego ognia,
stawia¢ na ptytach kuchennych, na dnie
piekarnika ani na innych Zrédtach ciepta.

. Q W saszetce do roztapiania produ-
% ktéw nie nalezy kroi¢ potraw ani
uzywaé w niej szpiczastych lub ostrych

przedmiotéw. W przeciwnym razie saszetka
moze ulec uszkodzeniu.

. @ Goracej saszetki do roztapiania pro-

duktow dotykac tylko przez rekawice
kuchenne itp.
. Saszetka nadaje sie do mycia w zmy-
warce do naczyn, jednak nie nalezy
uktadac jej bezposrednio nad ele-
mentami grzejnymi.

Tchibo GmbH D-22290 Hamburg - 99365AS2X2IX - 2018-11

Numer artykutu | €islo vyrobku
Cikkszam | Uriin numarasi:

371058

+ Produkt przeznaczony jest do topienia
czekolady i masta, a takze do podgrzewania
ptyndw, takich jak mleko lub sosy w goracej
kapieli wodnej lub w kuchence mikrofalowe;.
Nadaje sie réwniez do podgrzewania w pie-
karniku.

Aby otworzy¢ saszetke, nie ciagna¢ za uchwyty
do przenoszenia!
G Pri otvarani netahajte za drzadla!
(D A tasak szétnyitasahoz ne a hordozofuleket hizzal
G Agmak icin tutma kollarindan ¢ekmeyin!

- Saszetke do roztapiania produktéw nalezy
napetnia¢ maksymalnie do oznaczenia max.

« Na czas roztapiania/podgrzewania pro-
duktdéw saszetke mozna zostawic otwarta
lub zamkna¢ ja za pomocq zatrzaskéw.
Zamknieta saszetka nie jest jednak szczelna.
Nalezy przechowywac lub przenosic ja
w pozycji pionowej, aby nie dopuscic¢ do
wycieku zawarto$ci saszetki.

- Zachowac ostrozno$¢ podczas otwierania
saszetki po jej ogrzaniu: saszetka jest
goraca i moze wydostawac sie z niej para.
Istnieje niebezpieczenstwo poparzenia!

+ Aby otworzy¢ saszetke, nie ciggnac za uch-
wyty do przenoszenia, ale zawsze bezpo-
$rednio za pasek z zatrzaskami. Uchwyty
do przenoszenia sg przeznaczone wytacznie
do transportu i moga ulec rozerwaniu
w przypadku nadmiernego ciggniecia.

Podgrzewanie w kapieli wodnej
zalecana temperatura wody do roztapiania
czekolady to maks. 60°C

(B Zohrievanie vo vodnom kiipeli
na roztapanie Cokolady sa odpordca teplota
vody max. 60 °C

(> Melegités vizfiirdgben
csokoladé olvasztdsahoz max. 60 °C-os
vizhdmérséklet ajanlott

G Benmari usulii 1sitma
cikolatay eritmek icin tavsiye edilen
su sicakligr maks. 60 °C'dir

+ W wyniku dziatania ttuszczu po pewnym
czasie moze doj$¢ do powstania ciemnych
odbarwien na powierzchni saszetki. Odbar-
wienia te nie sg szkodliwe dla zdrowia ani
nie pogarszaja jakosci oraz funkcjonal-
no$ci produktu.

W przypadku stosowania w goracej kapieli
wodnej:

- Saszetke do roztapiania produktéw nalezy
zawsze zawiesza¢ w dostatecznie duzym
garnku na drewnianej tyzce kuchennej,
jak pokazano na ilustracji w punkcie
.Podgrzewanie w kapieli wodnej".
Saszetka nie moze stac na dnie garnka
ani opierac sie o jego boki!

- Napetni¢ garnek takg iloscig wody,
aby zawarto$¢ saszetki znalazta sie pod
powierzchnig wody, a jednoczesnie aby
woda nie mogta przedostac sie do saszetki
w jej gérnej czesci.

+ Jezeli saszetka nie jest catkowicie napet-
niona, jej zawarto$¢ moze by¢ zbyt lekka
i w rezultacie saszetka bedzie ptywata po
powierzchni wody. W takim wypadku nalezy
obnizy¢ poziom wody w garnku [ub uzupetni¢
zawartos¢ saszetki.

+ Zwtaszcza podczas roztapiania czekolady
nalezy dopilnowa¢, aby do otwartej saszetki
nie dostaty sie rozpryski wody. Nie rozgrze-
wac gorzkiej czekolady powyzej 50°C,

a czekolady mlecznej i biatej powyzej 45°C!

- Nie przykrywac garnka pokrywka, poniewaz
w przeciwnym razie para wodna nie bedzie
mogta sie ulatniac.

Czyszczenie

D> Przed pierwszym i bezpo$rednio po kai-
dym kolejnym uzyciu nalezy doktadnie
umy¢ saszetke w cieptej wodzie z dodat-
kiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn. Nie uzywac do tego celu szpicza-
stych ani rysujacych powierzchnie przy-
boréw, aby unikna¢ uszkodzenia mate-
riatu silikonowego. Produkt nadaje sie
réwniez do mycia w zmywarce do naczyn.

D> Przed schowaniem saszetki pozostawic ja
do catkowitego wyschniecia.
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Dolezité upozornenia

* (e Vreckona roztapanie sa hodi na
@ rozsah tepldt od -30 °C do +230 °C.
'
B B

Vrecko na roztapanie je vhodné aj
na pouZzitie v mraznicke.

. “ ﬁ) Neumiestriujte vrecko na
roztapanie do otvoreného
plamenia, na varné dosky, na dno rdry na
pecenie alebo na iné zdroje tepla.

. Q Vo vrecku na roztapanie nekrdjajte
Ziadne potraviny a ani v flom nepou-
Zivajte Ziadne ostré predmety. Tym poskodi-
te vyrobok.

. Hordce vrecko na roztapanie chytajte
iba kuchynskymi rukavicami a pod.

. Vrecko na roztapanie je vhodné aj na
umyvanie v umyvacke riadu. Neukla-
dajte ho vSak priamo nad vyhrievacie tyCe.

- Vyrobok je koncipovany na roztopenie ¢oko-
|ady a masla, ako aj na zohrievanie tekutin
ako napr. mlieka alebo omécok v horticom
vodnom kupeli alebo v mikrovinnej rdre.

Je vhodny aj na na zohrievanie v rire na
pecenie.

- Vrecko na roztapanie napifiajte nanajvys po
znacku max.

+ Vrecko na roztapanie moZzete pri roztapani/
zohrievani nechat otvorené alebo ho uza-
vriet patentkami. Uzavreté vrecko ale nie je
zabezpedené voci vyteceniu. Preto ho skla-
dujte, resp. prenasajte iba vo vzpriamenej
polohe, aby obsah nemohol vytiect.

- Pri otvdrani vrecka na roztapanie po zohriati
bud'te opatrnf: Vrecko je hortce a prip. mdze
unikat para. Hrozi nebezpecenstvo popale-
nia/oparenial

+ Pri otvérani netahajte za drZadla, ale vidy
priamo za liStu s patentkami. Drzadld su
urCené len na prendsanie a pri nadmernom
tahu by sa mohli roztrhnt.

+ Tuky mdZu po Case spdsobit tmavé sfarbenia
na povrchu vrecka na roztapanie. Takéto
sfarbenia nie su zdraviu Skodlivé, ani nemaju
vplyv na kvalitu a funkénost vyrobku.

Pri pouZiti v horlicom vodnom kipeli:

- Vrecko na roztapanie zaveste vidy s vare-
chou do dostatocne velkého hrnca tak, ako
je zobrazené pod ,Zohrievanie vo vodnom
kdpeli”. Vrecko na roztapanie nesmie stat
na dne hrnca alebo priliehat k jeho stene!

+ Do hrnca nalejte tolko vody, aby sa obsah
vrecka nachddzal pod hladinou, ale aby
zhora do vrecka nemohla natiect.

« Ak vrecko tipIne nenaplnite, mbze byt obsah
tak lahky, Ze sa vrecko prip. bude vo vodnom
kdpeli nadnasat. V takom pripade uberte
vodu a zniZte tak vodn( hladinu, alebo
napliite do vrecka vacsie mnozstvo obsahu.

- PredovSetkym pri roztdpani ¢okolady dbajte
na to, aby do otvoreného vrecka nestriekala
voda.

Nezohrievajte jemne horkU a horku ¢okoladu
na viac ako 50 °C, mlie¢nu a bielu okoladu
na viac ako 45 °C!

- Na hrniec nepokladajte pokryvku, v opatnom
pripade nemdZe unikat para.

Cistenie

D> Pred prvym pouZitim a bezprostredne
po kazdom pouZiti dokladne oplachnite
vrecko na roztapanie teplou vodou s tro-
chou jemného prostriedku na umyvanie
riadu.
NepouZivajte pritom ostré alebo abra-
zivne pomdcky, ktoré by mohli poskodit
silikénovy material.
Vyrobok je vhodny aj na umyvanie
v umyvacke riadu.

D> Vrecko na roztapanie nechajte dobre
vyschn(t, skor ako ho na dIhsi ¢as

odloZite.
(hw)

Fontos tudnivalok

TR Az olvasztétasak -30 °C és +230 °C
@ kozotti hémérséklet-tartomanyban
val6 hasznélatra alkalmas.

'
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. “ ﬁ) Az olvasztd tasakot ne
@ (@ helyezze nyilt angba, f626-

lapra, a siitd aljara vagy mas héforrasra.
. Q Ne vagjon fel semmit az olvaszté-
% tasakban, és ne hasznéljon benne

hegyes vagy éles targyakat. A termék
megsériilhet kdzben.

. A forré olvasztétasakot, csak
@ edényfogdval vagy hasonlé

eszkdzzel fogja meq.

. Az olvasztdtasak mosogatdgépben
@ tisztithato. Azonban ne tegye
kozvetlenill a fiit6szalak folé.

Az olvasztétasak a fagyasztoban is
hasznalhaté.

- A termék csokolddé és vaj olvasztdsdra,
valamint folyadékok, mint pl. tej vagy
szdszok vizfiirddben vagy mikrohulldmad
siitdben torténd felmelegitésére alkalmas.
Siit6ben vald felmelegitésre is alkalmas.

- Az olvasztdtasakot kizarélag a max jeldlésig
toltse meg.

+ Az olvasztdtasakot az olvasztashoz/melegi-
téshez nyitva hagyhatja vagy dsszezarhatja
a patentokkal. A zart tasak nem zar szivar-
gasmentesen. Ezért mindig allitva térolja
vagy szallitsa, nehogy kifolyjon a tartalma.

+ A melegités utan dvatosan nyissa ki az
olvasztotasakot: a tasak forré és g6z tavoz-
hat beldle. Egési és forrazasi sériilések
veszélye all fenn!

+ A tasak szétnyitdsahoz ne a hordozofiileket
hizza, hanem mindig kozvetleniil a
patentokndl nyissa szét. A hordozéfiilek
csak szallitasra szolgélnak, ha tdl er6sen
meghlzza, akkor elszakadhatnak.

+ A zsiradékokkal valé érintkezés miatt az
olvasztdtasak feliiletén eqy idG utén sotét
elszinez6dések jelenhetnek meg. Ezeknek
nincs egészségkdrositd hatasuk, illetve
nem befolydsoljak a termék mindségét
vagy funkcigjat.

Forro vizfiirdoben vald hasznalat esetén

« Az olvasztétasakot mindig egy fakandlon
akassza be egy megfelel6 nagysaqu edény-
be, mint az a , Melegités vizfiirdében" rész
alatti abran Iathatd. Az olvasztétasak
nem érhet hozza az edény aljahoz vagy
széléhez!

- Toltson annyi vizet az edénybe, hogy az
olvasztétasak tartalma a vizszint alatt
legyen, de ne folyhasson be viz feliilrgl
a tasakba.

- Ha nem teljesen téltotte meg az olvasztéta-
sakot, akkor a tartalma esetleg tdl kénnyd,
és a tasak Uszik a viz felszinén. Ekkor dntsdn
ki vizet az edénybdl, vagy toltson tobb
olvasztani kivant élelmiszert a tasakba.

- Kiilondsen csokolade olvasztdsa soran
ligyeljen arra, hogy ne keriljon vizcsepp
a nyilt tasakba. A félédes és az étcsokoladét
ne melegitse 50 °C folé, a tej- és a fehér
csokoladét pedig 45 °C folé!
+ Ne tegyen fedelet az edényre, kiilénben
a g6z nem tud eltdvozni.
Tisztitas
D> Az olvasztGtasakot tisztitsa meg alaposan
az els@ haszndlat el6tt és kdzvetleniil
minden hasznalat utén meleg vizzel és
némi mosogatoszerrel.
A tisztitas sordn ne haszndljon hegyes
targyakat vaqy sidrold seqédeszkozoket,
nehogy megsértse a szilikon anyagot.
A termék mosogatdgépben is tisztithato.

D> Az olvasztGtsaskot hagyja teljesen meg-
szaradni, miel6tt elpakolja.

G

Onemli bilgiler

" (R Eritme torbasi -30 °C ila +230 °C
@’ ° arasindaki sicakliklara dayaniklidir.
'
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Eritme torbasi buzlukta kullanim
icin uygundur.
. “ Eritme torbasini elektrikli
@ ‘Q ocaklarin, firin tabaninin
veya diger IsI kaynaklarinin {izerine yerles-

tirmeyin.

. Q Gidalari eritme torbasinin icinde
% kesmeyin ve sivri veya kesici nes-
neler kullanmayin. Uriin zarar gorebilir.

. Sicak eritme torbasina sadece firin
eldivenleri vb. ile dokunun.
. @ Uriin bulasik makinesinde yikana-

bilir. Ancak dogrudan 1sitma cubuk-
larinin dizerine yerlestirmeyin.

Temizleme

D> Eritme torbasini ilk kullanimdan 6nce
ve her kullanimdan sonra iyice sicak su
ve biraz deterjanla yikayin.

Bu islem sirasinda silikon malzemeye
zarar vermemek icin keskin veya sivri
uglu cisimler veya yardimci malzemeler
kullanmayin.

« Uriin, ¢ikolata ve tereyag eritmek icin ayni
zamanda siit veya sos gibi sivilarin benmari
usulli veya mikrodalgada isitiimasi igin
tasarlanmistir. Firinda 1sitmak icin de kulla-
nilabilir.

+ Torbayi en fazla max isaretine kadar
doldurun.

- Eritme torbasini eritmek/isitmak icin acik
birakabilir veya basinch digmeler ile
kilitleyebilirsiniz.

Ancak torba kilitliyken de akitabilir.
Bu ylizden torbayi saklarken veya tasirken,
icindekinin akmamasi icin diiz tutun.

+ Eritme torbasini 1sitma sonrasi acarken
dikkat edin: Torba sicaktir ve buhar ¢ikabilir.
Yanma/haslanma tehlikesi mevcuttur!

« Torbayi acarken tutma kollarindan degil,
dogrudan basinch diigmelerden cekin.
Tutma kollari sadece tagima icin kullanil-
malidir ve asiri gekilirse yirtilabilir.

+ Eritme torbasinin ylizeyinde, zamanla biriken
yaglar nedeniyle koyu renkli lekeler olusa-
bilir. Bu lekeler, sagliga zararli olmayip iriin-
lin kalitesini veya fonksiyonunu etkilemez.

Y
www.tchibo.pl/instrukcje
www.tchibo.sk/navody

www.tchibo.hu/utmutatok
www.tchibo.com.tr/kilavuzlar

Benmari usulii kullanmak igin:

+ Eritme torbasini her zaman bir kepce ile
yeterli bilyiikltkteki bir tencerenin icerisine,
.Benmari usulii 1sitma" bdliminde gosteril-
digi gibi asin. Eritme torbasi tencerenin
tabaninda durmamali ve kenarlarina
temas etmemelidir!

Made exclusively for:

Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany
www.tchibo.pl - www.tchibo.sk
www.tchibo.hu « www.tchibo.com.tr

- Tencerenin igerisine, eritme torbasi su sevi-
yesinin (izerinde duracak, ancak torbanin
icine su girmeyecek seviyede su doldurun.

+ Torbayi tamamen doldurmamissaniz, icerigi
cok hafiftir ve torbanin su banyosunda yiiz-
mesine neden olur. Bu durumda tenceredeki
suyu azaltin veya torbaya daha fazla icerik
doldurun.

- Ozellikle cikolata eritirken acik eritme
torbasina su girmemesine dikkat edin.
Yar bitter ve bitter cikolatayi 50 °C
Uizerinde, siitlli ve beyaz gikolatayi 45 °C
lizerinde 1sitmayn!

+ Buhar ¢ikisini engellememek icin tencerenin
kapagini kapatmayin.



